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Budapest Févaros X. keriilet K6banyai Onkormanyzat
I. SZENT LASZLO-NAPI FOZOVERSENY
Versenyfelhivas és tajékoztato

Verseny célja:

a Kébanyai Szent Laszlé Napok keretében a magyaros szabadtilizén
készitett ételek hagyomanyanak felélesztése, illetve a lokalpatriota
kapcsolatok erésitése hagyomanyteremto6 jelleggel.

Verseny févédnokei:
Kovacs Rébert, K6banya polgarmestere
Dr. Simon Tamas, a Szabadt(izi Lovagrend Nagymestere k ( ) %

Védnokok és tamogatéink:
Coca-cola Magyarorszag
Dreher s6rgyarak Zrt.

Ké Café

Rendezd Szervezetek:

Budapest X. keriilet K6banyai Onkormanyzat
Kérdsi Csoma Sandor Kébanyai Kulturalis Kézpont
Szabadtiizi Lovagrend

Lebonyolitasért felelbs:
Jobs Tamas, a szervezd bizottsag elndke
Dr. Simon Tamas, a Szabadtlizi Lovagrend Nagymestere

Zsliri:
paros zslirizés, 3 f6 szakmai, 3 f6 ismert Laszl6 nevii hiresség
A zsiiri EIn6ke és szakmai tagjai a Szabadtiizi Lovagrend zsiiri jogu lovagjai.

A verseny jellege:
szabadt(izén megvaldsithato ételek készitésével csapaverseny.

Csapat 6sszetétele:

« a f6z6csapat 116 vezet6 ,,szakacsbol” és maximum 3 {6 segitébdl, . kuktabaol™all.

« siitemény készités esetén a benevez6 donti el, hogy kollektiv, vagy egyéni alkotds, amit a
zsUri elé visz.

A verseny kategoériai:

. Szabadtiizén fétt levesek

ll. Pecsenyék, siiltek kébanyai sor felhasznalasaval

lll. Hazi, vagy helyben késziilt siitemények haziasszonyok és siitni szereté férfiak részére:
Lehetdséget biztositunk arra, hogy az altaluk készitett stiteményeket benevezzék a
versenyre. Mivel nem tudunk mindenki szamara sttéhelyet biztositani, ezért az otthon
elkészitett siiteményeket is lehet nevezni a versenyre 5 szelet vagy darab stitemény.
Torta, vagy latvanynak is kivalo stitemény esetén
egészben kell a zstiri elé vinni. s ‘

K6BANYA

az ély varos

Az allati eredetll nyersanyagok eredetét,
szarmazasi helyét igazolni kell!




Az ételek elkészitési lehetéségei:

« Nyilt tlizon (gaz, vagy fa), bogracsban, faszénparazson vagy
elektromos grillen. Kérjik, amennyiben lehetséges, sajat eszkdz6ket
mindenki hozzon magaval (gazpalackot, gazégo fejet is).

 Elektromos aram sziikségletet a jelentkezéssel egy idében
kérjuk jelezni!

Faval tiizelés esetén lemez alatét hasznalata kotelezo!
A helyszinen tiizifat biztositunk!
Tiztalcat kaucio (5000, ellenében biztositunk.

F6zési adagszam:
Minimum 10 f6 részére (1adag a zs(irinek )

Elkészitési id6tartam:
09:00-12:00 6ra, a zstirinek 12:00 és 14:00 6ra ko6zo6tt lehet bemutatni

Elkészitheto ételek:
Nemzeti vagy tajjellegl ételkiilénlegességek

Nevezési hataridé:

2016. junius 23-ig, nevezési lappal (2. sz. melléklet)

(az elsé 20 jelentkez6t tudjuk fogadni)
E-mailen: szabadtuzilovagrend@gmail.com

Dijazas:
Vandorserleg - Szent Laszl6 Szakacsa:
A zsUri déntése alapjan a harom kategdriaban elért 6sszeredmény figyelembevételével kertil kiadasra

1. kategoria: (levesek) I-1ll. Serleg, oklevél, érem
2. kategoria: (soros pecsenyék) I-lll. Serleg, oklevél, érem
3. kategoéria: (siitemények) I-1ll. Serleg, oklevél, é&rem
Kiilondij:

a zsuri altal, a helyezetteken kiviil arra érdemesnek itélt versenyzék, a Szabadtlizi Lovagrend
(a népi hagyomanyokat leginkabb apol6 csapat részére) és esetleges egyéb felajanlok altal
biztositott killdndijakban részestilhetnek.

F6z6hely kijeldlése:
A nevezések sorrendjébe a csapatok sorszamot kapnak, mely egyben a f6z6hely szamat is
jelenti majd.

Forgatokoényv (2016. 06. 25.)

07:00-09:00 Csoportok érkezése, regisztracio

09:00 Rendezvény linnepélyes megnyitdja

09:10 Féz6verseny kezdete - agyuldvéssel (Tapiodbicskei Honvéd Hagyomanyérzék)
10:00 ératol A csapatok bemutatkozasa miisorvezet6 segitségével

09:00-10:30  Asiitemények leadasa

11:00-12:00 A siitemények zslirizése

12:00-14:00 Az elkészitett ételek bemutatasa a zsUrinek T

15:30 Eredményhirdetés — ‘
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BEVEZETO

Minden nemzetnek csodalatos hagyomanyai vannak, igy nekiink,
magyaroknak is. Ezeket a hagyomanyokat érizni és becsulni kell,
nem szabad a feledés homalyaba veszni hagyni.

Alazattal és tisztelettel kell a mult emlékeit védeni, gasztrondmiankra
meltan lehetiink bliszkék. Tegyiink félre hat minden intrikat,

és kdzdsen vigadjunk, innepeljink Szent Laszl6 nap alkalmaval!
Varosunkbal, Hazankbdl, s6t a kérnyezd orszagokbdl hivjuk,

illetve varjuk a szakacsokat és szakacsnéket, haziasszonyokat

és fézni tudo férfiakat. Erre a versenyre varunk minden kébanyait

és nem kébanyait, csaladtagjaikat és barataikat, valamint valamennyi
vellnk egyltt érzd, és a gasztrondmia irant elkdtelezett embert.

VERSENYKIIRAS
Szent Laszl6 szakacsa cimért az dsszes kategdriaban méretik meg magukat a jelentkezék.
A gyb6ztesek a ,,.Szent Laszl6 szakacsa” cimet nyerik el, mely cim viselésére egy évig
jogosultak, igy a kévetkez6 évben 6k lesznek a kihivok és tjbol meg kell kiizdenilik

a cim viseléséért. Amennyiben a kbvetkezd évben nem indul a versenyen, ugy

az adomanyozott cimet vissza kell adni, a vandorserleget vissza kell juttatni

a kdvetkez6 versenyre. Amennyiben egy versenyz6 haromszor elnyeri a megtisztel6 cimet,
ugy 6 valik a Szent Laszlo 6rokds fészakacsa cim kizardlagos viseldjéve.

A RESZVETEL FELTETELEI

A verseny-ételeket bogracsban fézve, vaslapon sitve vagy grillezve lehet elkésziteni,
melyhez fatlizelés, vagy sajat tulajdonu gazégé hasznalhato. Tiizelé berendezés ala a
tlizvédé lemez hasznalata kételezd, melyet a helyszinen 5000 Ft kaucios dij ellenében
biztositunk. Csapatok dsszetétele: egy f6 csapatvezetd (a f6z6), ketté vagy harom segité.

NEVEZES

Kérjlik, hogy a mellékelt jelentkezési lapot kit6ltve, 2016. junius 23-ig juttassa el a
szervez6khoz e-mailben a szabadtuzilovagrend@gmail.com cimre.

A versenyhez sziikséges eszkdzokrdl a csapat gondoskodik (bogracs, rostsiité, allvanyok,
vagodeszkak, kések, grill eszkdzok, illetve a higiénia betartasahoz sziikséges
mosogatdszerek és mosogatoeszkdzok). Vizet és a fat a rendezéség biztositja.

Villanyaram vételezésre lehet6ség van, amire az igényt a nevezésnél kérjik jelezni, ha gazzal
akar dolgozni azt a versenyzének kell biztositania. A megadott nevezési hataridé utan,
valamint 20 csapat jelentkezése utan nevezést nem tudunk elfogadni.

VERSENY RESZLETEZESE

A versenynap reggelén torténik a megkuldétt jelentkezési lapok alapjan a csapatok
regisztralasa, amikor k6zdIni kell a készitendd étel elnevezését, illetve ekkor kertil sor a f6zési
helyek kisorsolasara is, valamint a zslrizend6 talak bemutatasanak idépontjat is ekkor
sorsoljuk ki.

Zslrizésre az elkésziilt ételeket a kisorsolt idépontban lehet a zs(iri asztalan elhelyezni.
Az ételek leadaskor minden csapat a zsUri felé a kinalast
megerdsitheti egy révid produkcidval is. K-0.BAN-v-A

A meghatarozott id6ben a zstiri elé talalt, az asztalon ‘
elhelyezett elkésziilt ételek vesznek részt a versenyben.
K6BANYA
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Minden csapat egy-egy adagot az altala elkészitett ételbdl/ételekbdl)

a zslri részére kitalalva, tanyéron ad at.

A zs(irizés utan a csapatok kdstoldjegy ellenében a k6zénség szamara
értékesithetik alkotasaikat. Késtolojegyeket az érdeklé6déknek

a szervez0i satorban lehet vasarolni, melyhez mindenki

1 darab keramia, vagy fa kdstoloedénykét kap a kertlet logdjaval ellatva.
A kostolojegyek ara 700,-.

A versenyzék az 6sszegylilt kostoldjegyeket visszavalthatjak 400,/ db aron.
A zslirinek leadott edényeket a zsliri munkajanak befejezését kdvetben
vihetik el a csapatok. Zs(irizés és a készitett ételek elfogyasztasa utan
minden csapat kbteles a sajat teriletét rendbe rakni, a kélcsénzott
eszkdzoket visszaadni, melyekért anyagilag feleldsek.

NYERSANYAG
Az elkészitéshez sziikséges izesitékrél és nyersanyagokrol a versenyzé
gondoskodik. Az alapanyagok eredetét szlikség esetén igazolni kell.

ZSURIZES

A ,Szent Laszl6 szakacsa” cimet nemzetkdzileg elfogadott biralati szempontok alapjan itéli
oda a zsUri. A zsliritagok egyenként pontozzak-értékelik a csapatokat, majd az altaluk adott
pontszamok &sszesitésével hatarozzak meg az adott csapat helyezését, a végeredmeényt.

A zsliri a f6zés megkezdésétdl a talalasig végig pontoz! (Szempontok: megjelenés, tisztasag,
ésszerliség, csapatmunka, talalas, héfok, iz, stb.)

A készételbdl egy adagot kitalalva a zs(irinek kell biztositani a biralashoz. Az elkészult
ételeket keérjik a zs(irizés végéig meghagyni és melegen tartani, mert igy az esetleges vitak
elkertlheték.

A zs(iri altal 6sszesitett pontok alapjan kertil kihirdetésre az ,,2016 EV SZENT LASZLO
SZAKACSA” cim, mely a viselésére jogosult személy és csapat megnevezése, igy a kdvetkezéd
évben is koteles Gjbdl indulni (megvédeni cimét).

Klléndijak esetében a klléndijat biztositd cég képviseldje vagy ennek hianyaban a zsUiri
tagjai dontik el, hogy kinek/melyik csapatnak itélik oda.

SUTEMENY KESZITO VERSENY

A versenyszamban csak amatdr ,,cukraszok” nevezését fogadjuk el.

A versenyre benevezéknek a sajat maguk altal készitett stiteményekbdl 5 szeletet kell
biztositaniuk a zs(iri részére. Tortak vagy mas, latvanyaban egész készitmény biralatat
igényl6 stuiteményféleségek esetében a palyamunkakat egészben kell leadni a zs(irizésre.
A visszamaradt siiteményeket a készit6k a sajat csapatuk helyén bemutathatjak, illetve
kézfogyasztasra kiallithatjak. A zsliri a készitmények formajat, hagyomanyossagat,
munkaigényét, latvanyat és izét veszi figyelembe.

A zsUri dontése alapjan az 1-3 helyezett oklevél, serleg és kiiléndijazasban részesiil.
Esetlegesen a dijazottakon kivil a zstrinek lehet6sége van kiléndij odaitélésére is.

A legjobb siiteménykészité egy évre az ,, 2016 EV SZENT LASZLO CUKRASZA”
cim viselésére jogosult.

KOBANYA

az ély varos

Szervezd Bizottsag




Budapest Févaros X. keriilet K6banyai Onkormanyzat

Szabadtiizon f6tt levesek, k6banyai sorrel késziilt
ételek és hazi siittemények versenye Kébanyan

2016. JUNIUS 25., KOBANYA, SZENT LASZLO TER

JELENTKEZESI LAP

Nevezé:

Csapatkapitany neve:

Elérhetdéségek, telefonszam:

Létszam:

Az elkészitendo étel/ételek neve:

Nevezett kategoria:

Tudnivaldk a nevez6ral:

Datum: 2016....

A versenyfeltételeket megismertem, az abban foglaltakat elfogadom.

K-O-B-AN-Y-A

Aldiras
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